HPASTI-—«¢eid 4
Berenjena Parmigiana
con Queso Parmigiano & PomOdor0 CaSer0......oumeeremremeeeeemeeremsemnens I1,75€¢

Aubergine Parmigiana
with Parmigiano Cheese & Homemade Tomato

Capo-rrata (La mejor Caponata siciliana coronada con nuestra
magnifica Burrata di Puglia & Pesto Verde)...........eeereeeeemeee e 14,00€ 00

Sicilian Gaponata
with Puglia Burrata Injected with Green Pesto

Burrata Affumicata con Tartar de Bresaola

& Crema 08 ENBI00 e 12,00€ 000
Burrata Affumicata

Wwith Bresaola Tartar & Dill Cream

Burrata de Puglia con Gazpacho de Tomates Cherry Asados N
CON TOUUE 8 ANCN0ASeorr oo 11506

Puglia Burrata
with Roasted Cherry Tomato Salmorejo and Anchovy Cream

La “Tavola” con Jaman de Parma,Mortadela Trufada ,Bresaola,
Copa di Parma, Spianata Picante, Finochia,Mozarella di Bufala,
Scamorza, Tomate Seco, Alcaparras, ACBILUNAS ....e..evereeeeeeeeeeereenene. 28,00 «

Half and Half with Parma Ham, Truffled Mortadella, Bresaola,
Coppa di Parma, Mozzarella di Bufala
Sun-Dried Tomato, Scamorza & Sapers

Vitello Tonato con su Crema de Attn & Alcaparras............ecee...... 15,00€ 07
Viitello Tonnato with Tuna Cream & Capers

Montanara a la carbonara (3 uds.)...........ccoooveerreeeenec..c. 12,00€ 20
Montanara with Carbonara Sauce and Guanciale (2 units)

Carpaccio de Pulpo con Toques Mediterraneos de Albahaca, -
LimGn & ACEILUNAS TAZIASCA. emeeem e oo eee e 20,50€°

Octopus Carpaccio
with Mediterranean Touches of Basil, Lemon & Taggiasca Olives

Arancini Sicilianos al Ragu ,7
sobre Crema de Guisante & Espuma de Borgonzola.........oooer e 5,006
Sicilian Arancini

with Ragt on Pea Cream and Gorgonzola Cheese Foam

“Servicio de pan 1,60€ / Bread service I,B[JEH__

POSTRES/ DEGSERTo—<4ed¢3444

Tiramisu Artesano Hecho al MOMENtD.......eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 8,00€ ¢205
Artisan tiramisu Made on the Spot

Tarta de Padano Fluida al Horno &y
con 0rema de AIbahaca & Lima.......ooeeeeeeeeeeereeeeeeeeeeeeernee 1,50€ 00 <= X 4
Baked Fluid Padano Tart with Basil & Lime Cream |

OSSOBUCO

- RISTORANTE -

Baba al Limoncello Amalfitano..............ooeroe.ce. 150 g8
Baha soaked in Amalfi limoncello

Torrija de Pannetone =%
CON ZADAIONE 8l MAISAIA.c.eorevreereererersreenrerenereenreeseneesees 8,00 -

Pannetone French toast
with Zabaione al Marsala

BONUS—<tel 4.

Extra de Trufa Fresea. ... 5,00€
Fresh Truffle Extra

Extra de Queso Parmesano...............ooooooooeoeeeeeo 2,00¢
Extra Parmesan Cheese

Extra de Straciatella.................ooo 2,h0¢
Extra Straciatella

Extra de Pesto Verde........ooooooooooeeoeoe 2,00€
Extra Green Pesto

Extra de EmBUutico. ..o 2,15¢€
Extra Sausage

Carrera del Darro 19, GRANADA
958 04 92 88
reservas@restauranteossobuco.com
www.restauranteossobuco.com

Precios IVA incluido. / Prices VAT included.
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Gluten Leche Huevo Pescado Frutos de Céscara Cacahuetes Sulfitos
Gluten Milk Fish Nuts Peanuts Sulfites
0l W R 0B &Y & &
Mostaza Sésamo Apio Crustaceos Moluscos Altramuces Soja
Mustard Sesame Celery Crustaceans Molluscs Lup Soybean




ENSALADAS [ SALADS—<¢ el 44

Caprese con Goppa con Pomodoro, Mozarella di Bufata DOP,
Laminas de Coppa di Parma & Aceite de Pesto Verde..........ooocoeeeeeeenes 14,75¢

Caprese Salad with Goppa (Tomato, Mozzarella di Bufala (PD0),
Slices of Coppa (i Parma & green)

Ensalada 0ssobucco con Mix de Hojas , Mango,

Pifia Natural, Aguacate, Nueces, Vinagreta de Miel de Eucalipto &

HEIAH0 18 PATMESAND..oorreeeeece oo 16,50€
0ssobuco Salad With Leave Mix,Mango,

Pineapple, Avocado, Nuts, Eucalyptus Honey Vinaigrette &

Parmesan Ice Cream

Ensalada de Jamadn de Parma D.0.P con Mix de Hojas,
Uvas Rojas, Gorgonzola D.0.P, Crutones de Pan & Vinagreta de Higos....... 15,00€

Prosciutto di Parma Salad with Leaves Mix, Red Grapes,
Gorgonzola Cheese, Croutons & Figs Vinaigrette

Ensalada de Berenjenas con Mix de Hojas, Tomate Seco,

Peperoncinos, Chalota, Aceitunas & SCaMOIZa...........ooooeeeoeeeeeeeceeee 14,25¢
Rubergine Salad

Leaves Mix, Sun-Dried Tomato, Pepperoncini, Shallot, Olives & Scamorza

PINSAS—<4¢i 2 44
Bolonia. Base de Focaccia Genovesa,Mortadela Bolonia Trufada IGP,
Straciatella, Tomate Cherry, Trufa Fresca Rallada al Momento.................. 17,25¢

Bolonia. Genoese Focaccia, Truffled Mortadella, Stracciatella, Cherry
Tomato, Fresh Grated Truffle

Napolitana. Anchoas,Pesto de Perejil, Amendras Laminadas ,
Cherrys Frescos,Orégano & Quesos del Sur de Italia............ocoeeeeeenne 15,75¢€

Neapolitan.Anchovies, Parsley Pesto, Sliced Almonds,
Fresh Cherries, Oregano & Southern Italian Cheeses

Milano. Mozarella Fior di Latte, Gorgonzola D.0.P, Straciatella,

T 1T P 11| e = 16,50€
Milano. Mozzarella Fior di Latte, Gorgonzola Cheese, Stracciatella,

Scamorza & Parmesan Cheese

Calabria-Toscana. Tomate, Spianata Picante, Finocchiona, Cebolla
Morada Estofada, Tierra de Aceitunas Negras & Gorgonzola D.0.P........... 16,25¢€

Calabria-Tuscany. Tomato, Spicy Spianata, Finocchiona, Stewed
Red Onion, Black Olive Soil & Gorgonzola 0.0.P Cheese

Parma. Tomate, Jaman di Parma D.0.P, Riicula, Peperoncini,
Mozarella Fior di Latte & Lascas de Parmigiano D.0P.......oooooovrrooe 16,00€

Calabria- Toscana. Tomato, Parma Ham D.0.P, Arugula, Peperoncini,
Mozarella Fior di Latte & Parmigiano Chips D.0.P

De La Nonna. Ragii de Ternera estofada 6 horas, Crema de

Guisantes, Guanciale Crujiente & PECOiN0 ROMANG.........cocvcrvrrrcsc 16,76 ¢4 220
De la Nonna. Veal Ragout Braised 6 Hours, Pea Cream, Crispy

Guanciale & Roman Pecorino Cheese

Trento. Speck,Crema de Tartufata, Laminas de Trufa,Ricota de

Bufala, $8tas & Provola ANUMACA.........ooooor oo 15,90€
Trento. Speck, Tartufata Cream, Truffle Slices, Bufala Ricotta,

Mushrooms & Smoked Provola

Campania. Tomate,Pesto de Albahaca, Tomate Cherry Confitado,

Crujiente de Parmigiano, Limon & Mozarella de Bufala D.0.P.................. 15,60€ £&
Campania. Tomato, Basil Pesto, Confit Cherry Tomato,

Crispy Parmigiano, Lemon & Buffalo Mozzarella D.0.P.

Amatriciana. Tomate,Mozarella Fior i Latte,Crema de N'Duja,

BUANCIAIE & PCOMIND ROMAND...... e eeeeeeeeeeeeeeeeeee 16,25¢€
Rmatriciana. Tomato, Mozarella Fior i Latte, N'Duja Cream,

Guanciale & Roman Pecorino Cheese

Vlegetal. Tomate, Calabacin, Setas, Cebolla,Crema de Ricula,

Berenjena Crunchy,Liman, Tomillo & Mozarella Fior i Latte.........oce 16,20€ s &
Vlegetal. Tomato, Zucchini, Mushrooms, Onion, Arugula Cream,

Crunchy Eggplant, Lemon, Thyme & Mozzarella Fior di Latte

PASTA FRESCA [ FRESH PASTACY 44

Spaguetti Carbonara. Servido en Rueda de Pecorino Sardo con la

Auténtica Guarnicion de la Toscana. Show en Mesa. Min 2 pax............... [7,50¢ ¢
Spaghetti Carbonara. Served on Sardinian Pecorino Cheese

[heel and the Authentic Tuscan Garnish (show cooking). Min 2 pax

Tagliatelle Alfredo. Servido en Rueda de Grana Padano
con Lascas de Trufa Fresca. Mim  Pa........oocooesooeeeeees e 20,50¢€

Tagliatelle Alfredo. Served on a Grana Padano Wheel with Freh
Truffle Slices. Min 2 pax

Spaguetti Puttanesca. Tomate Anchoas,Ajo, Crema
(18 ACBIEUNAS, AICAPAITAS.....oooeeeeeeeee s meeeeeeeeee s sesessseeseesssssesnenes 15,50€
Spaghetti Puttanesca. Tomato, Anchovies, Garlic, Olive Cream,Capers

Linguini al Liman. Crema de Parmesano con
Mudica Atturrata & BOtArga de AUM......oovrveoeeeeeeeeeeemeeeeceesseeeneneeeseenees 14.90€
Linguine Parmeggiano Cheese Cream with Lemon and Mudica Atturrata & Tuna Bottarga

Mezze Maniche Rigato. Crema de Calabaza Asada,
Gorgonzola D.0.P & PIAONES TOSEAOS. .---m.----eeeeeeeeeeemmeeeeeeeceeeeeeeees e 13,50€

Mezze Maniche Rigato Roasted. Roasted Pumpkin Cream,

Gorgonzola D.0.P & Toasted Pine Nuts

Tagliolini Nero con Cremoso de Carabineros, N'Duja Calabresa

& Pesto de Albahaca (Ahumato en MSa)...........ooroeoooeeeeoceeer o 16,90€
Tagliolini Nero with Creamy Carabineros, Calabrese N'Duja &

Smoked Basil Pesto on the Table

Fusili Longo. Crema de Trufa Negra, Setas Salteadas
e .o 14,50€ ©¢

Fusili Longo. Black Truffle Cream, Sauteed Mushrooms & Toasted Hazelnut

Bucatino Caccio-Pepe. Mantecados con Queso Ragusano

D0Pfimenta Negra_.... mie e SR S 13,7/5€ ¢00
Bucatino. Caccio-Pepe, Buttered with

Ragusano D.0.P

Pappardelle. Ragu de Ternera Estofado durante 6 horas,

SCamorza & PCOMND ROMAND........ceeeereeeeeeeeeemeaas e 16,00€ ¢
Pappardelle. Beef Ragu Stewed for 8 hours, Scamorza Cheese &

Roman Pecorino Cheese

Casarece. Con nuestro Pesto GEnOVES ..o 14,00€

Casarece. With our Homemade Genoese Pesto
Rigatoni a la Sorrentina. Tomate, Ajo, Albahaca

B QUBSO MOZATRIA.. oo 13,75¢
Sorrentina Rigatoni. Baked Tomato, Garlic, Basil & Mozarella Cheese
Gnoccehi Calabrese. Salsa N'Duja Picante & Straciatella............... 14,00€

Gnoccehi Calabrese. Gnocehi with N'Duja Spicy Sauce & Stracciatella

Gnocehi. Crema de Gorgonzola con Crujiente de Nueces Caramelizadas... 13,25 €
Gnoccehi. Gorgonzola cream & Caramelized Crunchy Nuts

Lasafa con Auténtica Bolonesa: 14,90 s
Lasagna with Authentic Bolognese

Lasaiia con Chutney de Pera & Salsa Gorgonzola............ 15,25¢
Lasagna with Pear Chutney Served with Gorgonzola Bechamel

Quadro Rellenos de Trompeta de la Muerte & Queso

Fontina. Mantequilla y SalVia............ooooeeeoeeeee e 15,80€
Quadro Stuffed with Death Trumpet and Fontina

Cheese with Butter & Sage

Agnolotti. Rellenos de Bacalao & Crema de Pimientos del Piguillo..........16,80€
Agnolotti Stuffed with Cod Cream of Piguillo Peppers

Quadro. Rellenos de Rabo de Toro & Patata _
con Fondo de-0ssobuco 16,/5¢ 240
Square Stuffed with Oxtail & Potato with Ossohuco Sauce

PESCADOS / Holt——<€ei¢ 348

1/8 de Pulpo

al Horno con Concasée de Tomate Asado & Straciatella..........oooooveeee. 25,50

1/8 Baked Octopus

Wwith Roasted Tomato Concasée & Straciatella

SAIMON 8 18 TOSCANA. v 21,90€ @<
Tuscan Style Salmon

CARNES / MEATS—<¢glr 4£
Ossobuco a la Milanesa con Polenta & Gremolata.........oooooooeeeeeeeeoe 26,25¢

Milanese 0ssohuco with Polenta & Gremolata
Carrilleras de Ternera Desmigada en Caneldn de Pasta Fresca
B0 BOTEONZON oo e 2¢2,15¢

Shredded Veal Cheeks
in Fresh Pasta Cannelloni with Marsala Wine Sauce

Lingote de Cordero con su Propio Jugo & Verduras Marinadas........19,/5€
Lamb Ingot with its own Juice & Marinated Vegstables

Pollo Ristico Guisado al Estilo "Cazadora” con Setas & Tierra
(AL e e SR 9 5 et 17,60€ 55

Rustic "Cacciatore” Style Chicken
Stew with Mushrooms & Taggiasca Olives soil _ .y

&




