Jamon Ibérico de Extremadura | 22,75€ |
Mixto de Jamoén Ibérico & RRR § 22,00€ :
de Cabra 12 Meses H
Cafia de Lomo Ibérica ; 19,00€
Chorizo Ibérico | 15,00€
Picada “Tabernilla” con
Ibéricos & mas | 24,75€ ;
RRR de Cabra 12 Meses de Maracena : 17,75€ |
Surtido de Quesos Granadinos : 21,75€
(6 Variedades) | @ :

£ 14,00€ ©
£10,00€ ©

Oh¥
11,75€ O
o

Causa con Tartar de Salmoén & Salsa Huancama 12, 75€ YoHaxd

Brochetas de Berenjena Asada & Marinada i
de Miel de Caria

Hummus con Tartar de Remolacha

& Aceite de Pimentén i

Lingote de Foie relleno de Trompeta de la
Muerte & Carne de Membrillo :

Milhojas de Mango y Queso de Cabra
& Miel de Flores

Croqueta de Jamoén fluida en Huevo
& Laminas de Papada (2 Unidades) :

G Y

Alcachofas Confitadas Chutney de |
Mango & Salsa Romesco (2 unidad) :

Tomate de Temporada con Aguacate
& Cebolla Morada |

Esparragos con Picada de Verduritas

sobre Salmorejo & Dados de Aguacate i

Gazpacho de Melén con Queso Crema :
& Tierra de Avellama Caramelizada i

Milhojas de Mango y Queso de Cabra :
i 15,25€ @

Hummus con Tartar de Remolacha i
& Aceite de Pimentén |

& Miel de Flores

12,50€ i 9 5

£10,25€ 0 B E

19,50€ $0°0 L5

i 15,25€ @

10,00€ $60

12,00€ O &M

| 13,00€ 26
| 10,25€ 560

8,50€ A

12,50€ A% 4

Verde &

Tomate de Temporada con Ventresca de
Atin & Cebolla Morada

| 13,00€ <50

Remojén Granaino Estilo “Tabernilla”

Ensaladilla “Tabernilla”

Alcachofas Confitadas Chutney de
£ 12,00€ 944
Esparragos con Picada de Verduritas

{ 10,25€ <2368

Gazpacho de Mel6n con Queso Crema
& Polvo de Jamén

Mango & Salsa Romesco (2 unidad)

sobre Salmorejo & Anchoa

Salmorejo Fino con su Huevo & Jamén (temporada) '

Sotne

13,75€ @ 5 6

b Yovh=-1 4
8,75€ oot &

8,50€ A
9,75€ 64

Tosta de Pan de Masa Madre

Matrimonio (Anchoa “00” y Boguerones en
Vinagre) & Tomate Asado

Salmén Ahumado& Guacamole Casero
Jamon Ibérico & Tomate Asado

Rulo de Cabra Gratinado & Tomate Asado
Carrillera Guisada & Cabra Gratinado

Brioche y Otros...

Sardina Ahumadasobre Queso Crema &
Cebolla Morada Encurtida i

Tartar de Salchichéon
& Mayonesa de Wakamme

Attin Rojo Marinado & Txaca con Kimchy

Croissant de Rabo de Toro
con Pepinillos & Salsa Bearnesa

6,75€ ¥ <&
7,90€ ¥ < &
7,90€ ¥
6,50€ ¥
9,25€ ¥

6,90€ G¥O0McA

6,50€ $0ANDAE

8,90€ 0 <&
=Y )

8,10€ ¥ 30

Servicio de Pan de Masa Madre

con un Toque de AOVE de Granada: 1,90€/pax

Puente Espinosa, n° 15

Granada - 958 227 244
latabernilladeldarro.com

la tabernilla

del Darro

Gluten Leche  Huevo

¥ A O dx

Pescado

Frutos de Cascara

S B % R D o I &

Altramuces

Cacahuetes

Sulfitos  Sésamo Apio Crustaceos Moluscos Soja

reservas@latabernilladeldarro.com

0

Mostaza

Precios IVA incluido.

£ 16,00€ 26/

Berberechos de las Rias (45/55 piezas)

Mejillones Gallegos en Escabeche
| 13,00€ 5260

(7/10 piezas) con sus Chips
NavajasExtra con Salsa Ponzu

con Toque Citrico
Sardinillas en Aove con
Cebolla Morada & Piparras :

Anchoas Extra !
del Cantdbrico 00 "Matias Lopez"

Sardina Ahumada

de "Casa Santona"

Boquerones en Vinagre con Tomate

Asado, Piparras & Aceitunas Alifiadas

Pimientos del Piquillo

£ 16,00€ 6 <A M
1/8 de Pulpo, Patata |

i 24,50€ 2/ f)

Steak Tartar de Solomillo de Vaca

| 24,75€ Yow=ff

Lomo de Bacalao con Mojo Rojo

& Papas Arrugas

Tataki de Attin Rojo

sobre Alga Wakamme & Salsa Ponzu ; 23,25€ & & ¥ ®

Cazuelita de Callos de Ternera
con sus Garbanzos

: 18,75€ &

i 23,50€ 7 ¥
al Estilo Tradicional i

| 21,00€ 5 '

rellenos con Bacalao
con Curry & Toque de Mostaza

en Bocados

Carrillera de Cerdo en su Jugo
Rabo de Toro Estofado

Codillo de Cerdo & Col Alifiada

11,75€ &) &9
9,50€ <% &
3,50€
3,00€ <

11,25€ @ &

21,75€ AP

13,90€ & 2

ﬂ‘wend_é g

Coulant de Chocolate con Balleys
Chessecake de Frutos Rojos
& Tierra de Avellana

Arroz con Leche con Palomitas
Caramelizadas & Haba Tonka

o

i i L S
7,50€ 06 ﬁ‘r
y N
825€RD T
8,00€ 1\

,':



Iberian Ham

Mix iberian Ham & 12 Months : 22,00€ :
Goats’s Cheese From Granada H
Iberian Pork Loin : 19,00€
Iberian Chorizo : 15,00€
Cured Meat Selection
“Tabernilla” i 24,75€
RRR Goat 12 Months from Granada | 17,75€
Cheese Selection from Granada : 21,75€
(6 Varieties)
o

Causa with Salmon Tartar & Huancaina Sauce :
Roasted Eggplant Skewers & Sugarcane
Honey Marinade ;

Hummus with Beetroot Tartare

& Paprika Oil :

Foie gras ingots filled with black trumpet
19,50€¥020IE
Mango and goat cheese mille - feuille
& blossom honey i

Liquid Ham Croquette in Egg & Slices
of Pork Jowl (2 Units) :

mushrooms & quince paste

A G U

Confit Artichokewith Mango Chutney
& Romesco Sauce (2 Units) :

Seasonal Tomatoeswith Avocado
& Purple Onion

Asparagus with Chopped Vegetables
on Salmorejo & Avocado

Melon Gazpacho with Cream Cheese
& Hazelnut Soil

Mango and Goat Cheese Mille - Feuille
& Blossom Honey

Hummus with Beetroot Tartare

cols

il

£ 14,00€ ©
£ 10,00€ ©

08¢

 11,75€ 90

oa

12,75€ $0 A=
10,25€ 09I B

12,50€ (1 %

15,25€0)

10,00€ 04

i 12,00€ 920
| 13,00€ 26

£10,25€ £06)

8,50€ A

i15,25€ @

12,50€ (% 4

#resty &

Seasonal Tomatoes with Tuna Belly !
& Purple Onion

13,75€ =& 0
Remojén Granaino “La Tabernilla” : 13,00€ <& ©
Our Russian Salad Tabernilla Style

Confit Artichokewith Mango Chutney

& Romesco Sauce (2 Units) i 12,006 G258

Asparagus with Chopped Vegetables
on Salmorejo & Anchovy  10,25€ <=Z08)

Melon Gazpacho with Cream Cheese
& Ham Powder

Salmorejo Fino & Egg and Ham(season)

8,50€ 74
9,75€ 04

Toasted Sourdough Bread

Marriage (Anchovie “00” and anchovies in

vinegar) & Roasted tomato | 6,75€ ¥ <58
Smoked Salmon & Homemade Guacamole 7,90€ ¥ ax &
Iberian Ham & Roasted Tomato 7,90€ #
Grilled Goat Cheese & Dry Tomato 6,50€ ¢
Stewed Pork Cheeks & Grilled Goat Chesse 9,25€ €A

Brioche and Others...

Smoked Sardine on Cream Cheese &
Pickled Red Onion

Salami Tartare
& Wakame Mayonnaise

6,90€ O¥0Mca

6,50€ $0A MDA

Marinated Bluefin Tuna

& Txaca with Kimchy 8,90€ ;= yp
Oxtail Croissant
with Pickles & Bearnaise Sauce i 8,10€ $050

Sourdough Bread with a Touch
of Extra Virgin Olive Oil from Granada: 1,90€/pax

N k=
AN

Puente Espinosa, n° 15
Granada - 958 227 244
latabernilladeldarro.com

Prices VAT included

la tabernilla

del Darro

reservas@latabernilladeldarro.com

Gluten Mitk Egg

& Paprika Oil
Allergens

¥ O 0 &< © &

Fish

Nuts Peanut

Sulphites

9 & B o & & 0

B

Sesame Celery Crustaceans Molluscs Soya Lupines Mustard

TP DY
8,75€ pagn &

Cockles from Galicia (45/55 units)

Pickled Mussels from Galicia

 13,00€ 4% &
Razor Clams in Ponzu Sauce

f 11,75€ 2V F B
Sardines in Olive Oil :

(7/10 units) with Chips
and Citrus Touch

with Pickled Onion& Piparra

Cantabrian Anchovies “00”
"Matfas Lépez" (1 unit) i

Smoked Sardine
of "Casa Santona"

Anchovies in Vinegar with Roasted
Tomato, Piparras Peppers & Marinated Olives :

Piquillo Peppers with Cod !
1/8 de Octopus with
Potato, Curry & Mustard i
Beef Tenderloin Steak Tartare
: 24,75€ $o=hEY
Cod fillet & “Mojo Rojo”
Red Tuna Tataki
i 23,25¢ I EDY
Casserole of Beef Tripe
with Chickpeas
i 18,75€ &
£ 23,50€ 4%
in the Traditional Style i
Roast Pork Knuckle
: 21,00€ &

in Bites
on Wakame Seaweed & Ponzu Sauce

Pork Cheek in its own Juices

Oxtail Stew
& Dressed Cabbage

The

: 16,00€ % oY

9,50€ =%/

3,50€ =
3,00€ =

11,25€ ¢ &

16,00€ 6 @ & A

24,25 By fi

21,75€ < &

13,90€ & &

Chocolate Coulant with Baileys
Red Berry Chessecake :

& Hazelnut Soil '

Rice Pudding with Caramelized
Popcorn & Tonka Bean

R 4
7,50€ 00 2~
N
8,25€ 1 € ﬂ;
E\; ‘ﬁ :
8,00€ /1 ©



