o Aperitivos

Cono de Remojon “San Nicolas”

Brioche con Mantequilla de Oveja
y Caviar de Riofrio

Bombon de Aguacate
con Mango y Sashimi de Quisquillas
con sus Huevas

Entrantes
Carpaccio de Pulpo Seco Tostado,
Pifiones con Aceite de Ajo Negro
y Emulsién de Col Morada

Rollito de Conejo y Setas
en Texturas

Pescado
Lomo de Rape
miflrinado en Menta, con Jugo de Marisco
% y Almejas Carrileras
Carne

Jarrete de Ternera Pajuna
glaseado con Crema de Zanahoria
en Escabeche

. Postre
/ ' Chocolate, Cacahuete y Regaliz

Y nuestras Uvas de la Suerte
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Acompanado de un Trago de El Seque Dulce

FA

Bodega
Vino Blanco Calvente Guindalera
D.O Granada
Vino Tinto Antidoto
D.O Ribera del Duero
Vino Espumoso Celler Krypta Brut
Nature D.O Cava

Consumiciones de cerveza (grifo), Agua,
Refrescos y Vino (ilimitado, desde la llegada de
los comensales hasta la salida de los postres).
Café e infusiones

ESTRELLAS DE

SAN NICOLAS

RESTAURANTE
X

- Callejon de Atarazana Vieja, 1 - Granada e 958 288 739 e reservas@estrellasdesannicolas.com
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