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Burrata

Con Pesto Verde inyectado y Citricos
c0@o o

Risotto de Portobello
Con Cecina de Vacuno & Trufa Fresca
coe@es
Corvina Asada
con Chutney de Remolacha y Pera
coe@es

Presa Ibérica Ahumada

Con Shiitake & Puré de Boniato

POSTRE

Tarta El Agua

con Crema de Mascarpone, Miel y Canela

BEBIDAS

Consumiciones de Cerveza (grifo), Agua, Refrescos y Vino de la
Casa (la bebida serd servida desde la llegada de los comensales y
hasta la salida de los postres)

*Terraza: 10% de incremento sobre PVP Final
*Balcones: 20% de incremento sobre PVP Final
comensal

(IVA INCLUIDO)
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Lingote de Foie

Con Trompeta de la muerte & Carne de Membrillo
coe@es
Riso Venere
Con Pulpo, Remolacha y Oro 24 K
ce@es
Samosas de Ave
con Crema de Cerezas-Curry y Sweet Chili con Naranja

ce@es

Taco de Tarantelo de Atin Rojo a la parrilla

con vinagreta de pomelo y aceite de pistachos
co@o -

Canelon de Carrillera de Vaca

con Chutney de Mango y Bechamel de Gorgonzola

POSTRE

Morito de Chocolate
relleno de Crema de Baileys y Helado de Pistacho

BEBIDAS

Consumiciones de Cerveza (grifo), Agua, Refrescos y Vino de la
Casa (la bebida serd servida desde la llegada de los comensales y
hasta la salida de los postres) 6 5 €

comensal

*Terraza: 10% de incremento sobre PVP Final (IVAINCLUIDO)
*Balcones: 20% de incremento sobre PVP Final
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Lingote de Foie
Con Trompeta de la muerte & Carne de Membrillo

(Maridaje con Chivite Moscatel Gran Feudo, DO Navarra)
c0@ oo
Riso Venere
Con Pulpo, Remolacha y Oro 24 K

(Maridaje con Naranjas Azules Rosado Tierra de Castilla y Leon, D.O Cebreros)

coe@eoo
Samosas de Ave
con Crema de Cerezas-Curry y Sweet Chili con Naranja
(Maridaje con Hito, D.O Ribera del Duero.)
coe@eoo
Taco de Tarantelo de Atin Rojo a la parrilla
con vinagreta de pomelo y aceite de pistachos
(Maridaje con Pazo Rubianes, D.O Rias Baixas)
ce@eoo
Canelon de Carrillera de Vaca
con Chutney de Mango y Bechamel de Gorgonzola
(Maridaje con Lindes de Remelluri, D.O Rioja)

POSTRE

Morito de Chocolate
relleno de Crema de Baileys y Helado de Pistacho

(Maridaje con Oporto Fine Tawny.)

BEBIDAS 12,5%

Consumiciones de Cerveza (grifo), Agua, Refrescos y Vino de la Comeﬂsal
Casa (la bebida serd servida desde la llegada de los comensales y (IVA INCLUID0)
hasta la salida de los postres)

*Terraza: 10% de incremento sobre PVP Final
*Balcones 20% de incremento sobre PVR Final
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